* Lo zucchero viene inviato prima nel grande
silos e poi negli impianti di confezionamento.




La macchina riempie i
pacchetti di zucchero
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PRODOTTL DEL BOVINI




LATTE

ATquU
B Carboidratiz 41,130 Latte e derivati

Grassis 29.57) LATTE )
mFProteine: 29,34 Latte di capra 86,3

L[aﬂ| e dl'. Recor‘a 82,7
Alcol: OF cca

— FORMAGGEE

valori-alinenti.con EOCiOCClVGlIO 30

Caciottina fresca 54,8

Camembert 51,3

Groviera 32,1

Mozzarella di mucca| 60,1

' [Valori nutrizionali medi per 100g: RDA
yalore ener_gefc%cq - 195{ RJ/46 keal|

e iZg Pecorino fresco |32,3-42
Carboidrati . 4dcs = . .

i Ricotta di pecora /5
calcio . o o) TR Yoghurt intero 87
RDA = Razione giornaliera raccomandata

®
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OBM GmbH
D-88214 Ravensburg,




Freparazione del latte

!

Coa gul lazione

!

Fottura della cagliata

,

Cottura (Farmaggi crudi;

!

Estrazione della cagliata

!

Siero 4+— Messa in forma

Vo

alatura — Formaggi freschi

!

Maturazione —» Formaggi stagionati

RESA: 7-12 kg di formaggio per 100 L di latte










VALORE NUTRITIVO FORMAGEIO

TNU

@A

Latte e derivati Acqua Proteine Grass Carboid. K Fe P
q 9 q 9 mg| mq mq
LATTE
Latte di capra 86,3 3,9 43 47 40 |1 180 | 0,1 | 141 | 106
Latte di pecora | 82,7 5,3 6,9 5,2 30 | 182 | 0O,1 | 180 | 96
Latte divacca | o7 | 39 | 34 | 48 |50|150| o1 |119] 93
intero
FORMAGET E
LATTICINI
Caciocavallo 30 37,7 311 / / / 0,3 | 860 | 590
Caciottina fresca| 54,8 17,3 21,3 / / / 0,7 | B31| /
Camembert 51,3 18,7 22,8 1,8 1150 109 | 05 | 382 | 184
Groviera 32,1 30,6 29 15 332 80 | 05 [1123]| 685
Mozzarella di | (61 | 199 | 161 49 |610| 6 | 02 |403| 239
mucca
. 32,3-
Pecorino fresco 42 285 28 tracce |[1890| 94 | 0,7 |[1160| 675
Ricotta di pecora| 75 95 15 4 / / / 274 | 270




PRATE & PASCOLT
PRATO

Coltura destinata a produrre foraggio per
I"alimezntazione animale. Cibo take - away.

PRATO STABTLE

Mon na subito alcun intzrvento di aratura
o dissodarmznto, non coltivato 2 lasciato a

vzgetazionz spontanza nzr moltissimo

T2moo,

Si praticano solo stalcio 2 concimazionz,
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F SUCCESSIVAMENTE
TN ROTOBALLE




PASCOLO

Distzsa zroosa utilizzata nzlla pastorizia pee il nutrimeznto
di animali 2roivori comez ovini, bovini 2d 2quini.
Civo szl szrvicz, viznz consumato dagli animali sul nosto,






Androceo : 10
stami monadelfi ",

Infiorescenza a
racemo con fiori
peduncolati

Foglie a due segmenti
opposti lanceolati -
lineari a nervature
parallele

Fiore completo con
calice a dentj non
- ™ uguali e corolla
gialla a 5 petali

%) .~ Ppapilionacei
g X “w -

Carena inferiore

- formata da 4 petali

i inferiori

Frutto tipo legume
oblungo deiscente

i | per due valve con
semi globosi

Fiore sezionato
con androceo e
gineceo contenuto
nella carena

Seme.globusn e
liscio senza
albume




RECTCLO SOSTANZA ORGANIC,




